
FICHA TÉCNICA

Nombre del Producto: Salsa de Tomate Natural
Categoría: Salsas y Aderezos
Código Interno: SA-001
Marca: Alimentos del Sur
Presentaciones: Frasco de vidrio 500 gr / Doypack 250 gr

SALSA DE TOMATE NATURAL

Descripción: 
Salsa elaborada a partir de tomates frescos seleccionados y concentrados, 
condimentada con sal y una mínima cantidad de azúcar para equilibrar la 
acidez. Producto pasteurizado, sin colorantes ni preservantes.

Ingredientes: 
- Tomate (mínimo 98%)
- Sal
- Azúcar

Características físico-quimicas

Características microbiológicicas

Puntos Críticos de Control (PCC):

Vida útil: 12 meses

Normas aplicables: NCh 2861:2011 – ISO 22000:2018 – RSA D.S. 977/96 MINSAL

Condiciones de almacenamiento:
12 meses
Trazabilidad: Lote impreso en envase y 
registro digital en SGIA.

Proceso de elaboración

pH

Solidos solubles

• Ausencia de mohos, levaduras y 
bacterias patógenas (Salmonella 
spp.)

• Control de temperatura y tiempo 
de pasteurización.
• Control de pH final (< 4,5).

• Recuento total aerobios mesófilos: 
< 10² UFC/g.

Acidez total

4,2 ± 0,2

(°Brix): 8–10

0,4–0,7 %

Sodio ≤ 400 mg/100 g

Recepción Escaldado

Envasado Enfríado Etiquetado

Triturado Concentrado
térmico

Ajuste de 
formulación

Pasteurización
(90°C / 15 min) 

Lavado y
Selección


