
FICHA TÉCNICA

Nombre del Producto: Lasaña de Carne
Categoría: Alimentos Listos para Consumir (RTE)
Código Interno: RTE-001
Marca: Alimentos del Sur
Presentaciones: Bandeja sellada 350 g / 1 kg

LASAÑA DE CARNE

Descripción: 
Plato preparado y cocido compuesto por capas de pasta, salsa boloñesa, salsa 
blanca y queso, envasado en atmósfera modificada (MAP) para conservar 
frescura y seguridad alimentaria.

Características físico-quimicas

Características microbiológicicas

Puntos Críticos de Control (PCC):

Vida útil: 7 días (0–5°C)

Normas aplicables: NCh 2861:2011 – ISO 22000:2018 – RSA (MINSAL).

Condiciones de almacenamiento:
Refrigerado 0–5°C.
Trazabilidad: Lote impreso y registro 
electrónico en SGIA.

Proceso de elaboración

Grasa total

•Ausencia de Listeria 
monocytogenes / 25 g

•Temperatura interna mínima de 
cocción: ≥ 75°C.
•Enfriamiento rápido a < 5°C en 2 
horas.
•Integridad del sellado MAP.

•Ausencia de Salmonella spp. / 25 g
•Aerobios mesófilos: ≤ 10³ UFC/g

Proteína

5,5 ± 0,3

10–12 %

≥ 10 %

Humedad 60–65 %
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Ingredientes: 
- Pasta (harina de trigo, agua, 
huevo)
- Carne molida de vacuno
- Tomate

- Cebolla
- Queso rallado
- Mantequilla
- Leche

- Harina
- Sal
- Condimentos naturales

Montaje
del producto

Horneado final 
(≥ 75°C interno) 

Refrigeración


