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Caracteristicas fisico-quimicas

pH 58+03
Grasa total <4%
Fibra dietaria >25%
Humedad 70-75 %
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Caracteristicas microbiolégicicas

-Ausencia de Salmonella spp./25g

-Ausencia de Listeria
monocytogenes /25 g

-Aerobios meséfilos: <103 UFC/g
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Puntos Criticos de Control (PCC):
-Control de temperatura y tiempo
de pasteurizacion.

-Enfriamiento rapido a < 5°C.
-Hermeticidad del envase.
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Vida atil: 10 dias (0-5°C)

Condiciones de almacenamiento:
Refrigerado 0-5°C.

Trazabilidad: Cédigo de lote impreso y
registro en SGIA.

FICHA TECNICA
CHARQUICAN VEGETAL

Nombre del Producto: Charquican Vegetal
Categoria: Alimentos Listos para Consumir (RTE)
Cadigo Interno: RTE-003
Marca: Alimentos del Sur
Presentaciones: Bandeja sellada 300 g / 500 g

Descripcidn:

Preparacian tradicional chilena elaborada con hortalizas frescas y lequmbres,
lista para calentar y consumir. Producto completamente vegetal, bajo en grasa
y sin preservantes.

Ingredientes:
- Papas

- [apallo

- [anahoria

- Arvejas

- Choclo

- Cebolla

- Porotos verdes

- Condimentos naturales (ajo, comino, orégano, sal).

Proceso de elaboraciéon

Preparacion

Selecciony WM  Coccitn del sofrito

9 Pasteurizacién
lavado de hortalizas

(90°C /15 min)

En§alfgdo e Enfriamiento BN Etiquetado

rapido

Normas aplicables: NCh 2861:2011 - ISO 22000:2018 -
Codex Alimentarius CAC/RCP 1-1969.



