
Normas aplicables: NCh 2861:2011 – ISO 22000:2018 – RSA D.S. 977/96 MINSAL

FICHA TÉCNICA

Nombre del Producto: Arvejas al natural
Categoría: Conservas Vegetales
Código Interno: CV-001
Marca: Alimentos del Sur
Presentaciones: Lata 400 gr / Doypack 500 gr

ARVEJAS AL NATURAL

Descripción: 
Arvejas verdes seleccionadas, cocidas y envasadas al natural en salmuera, 
sometidas a tratamiento térmico de esterilización para garantizar su inocuidad 
y conservación prolongada.

Características físico-quimicas

Características microbiológicicas

Puntos Críticos de Control (PCC):

Vida útil: 24 meses. 

Normas aplicables: NCh 2861:2011 – ISO 22000:2018 – RSA (D.S. 977/96, MINSAL).

Condiciones de almacenamiento:
Temperatura ambiente (15–25°C), lugar seco y 
protegido de la luz.
Trazabilidad: Lote impreso en envase (fecha y 
hora de producción).

Proceso de elaboración

Acidez

•Ausencia de microorganismos 
patógenos (Salmonella, Clostridium 
botulinum).

• Temperatura y tiempo de 
esterilización.
• Hermeticidad del envase.

•Recuento total aerobios mesófilos: 
< 10² UFC/g.

Sólidos drenados

5,8 ± 0,2

0,05–0,15 %

≥ 55 %

Cloruro de sodio 0,5–1,0 %

Selección Escaldado  Sellado 
Adición de 
Salmuera 

Esterilización Enfriado(121°C / 20 min)  

Lavado

Etiquetado Empaque
final

pH

Ingredientes: 
- Arvejas (Pisum sativum)
- Agua
- Sal


